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Les bieres mah‘ees
L'initiale
La reine de la bande, c'est bien elle | Avec
un soupgon de blé en plus de l'orge, elle se
distingue par sa couleur légérement trouble
et ses doux arémes mielleux, ajoutant une
touche de rondeur & son caracteére.
L'éclairée
Vétue d'une superbe robe noire tirée des
orges torréfiées qui la composent. Dés le
premier contact, l'aréme du café se répand,
suivi de notes de chocolat qui persistent
avec une pointe fumée. Une véritable Stout, f
mais avec une douceur bien & elle.

Les coffrets cheaux

68 biéres de 33 cl pour les découvrir
3 bieres de 75 cl pour les partager

Un bar a bieres et softs pour
vos evenements
en famille ou entre amis. Des

bieres personnalisées

b eres houblop
S . L'effrontée nees

Une blonde, mais avec une touche

> florale qui la démarque de sa sceur
ainée. Rebelle, osant piquer la

| levure des vins effervescents, elle e
retire un caractere brut et fruité.
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La masquée
Surnommée la reine d'Halloween, sa robe
ambrée est le fruit des malts caramélisés,
lui conférant une saveur de caramel. Elle
laisse aussi la place aux houblons, offrant
une amertume d'agrumes.

L'ingénue

Avec ses houblons, elle te surprendra par une

amertume bien marquée aux notes herbacées |
et florales. Ajoute & cela des touches

acidulées et de coing pour une expérience

pleine de surprises !

L'insolente

Cette American IPA défie les conventions avec
son amertume puissante provenant des
houblons exotiques. Un mariage exquisientres

fruits & noyau et pamplemousse pour enchanter
e )

les aficionados du genre. s

L’exubérante!
Ce Bcrleywme avec plus de

pas tout, si vous .é’rasﬁpqu@ntm& S
révélera tout SWQ_
de garde, laissant place a'des saveurs
sucrées rappelant le porto, le sherry ou

les fruits compotés. Deux éditions

limitées : 2021 et 2022, bouteilles cirées
de75cl.

Avec le brasseur, partez &
la découverte du
processus de brassage.
Suivez le parcours des
ingrédients dans les cuyes
et les tuyaux et finissez sur
une dégustation des biéres
permanentes de la

brasserie.

il est po:)f>|b|e de VOus
proposer de prolonger
vofre experience sur
place en construisant
avec vous une visite sur B
mesure : [mmersion dans |
le monde brassicole
+ decouverte du Tiers
Lieu + les services dun
traiteur pour un buffet
+ autres demandes
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